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COM’E’ E COME SARA’ !
di Sandro Scaravaggi

“Come coloro che scrivono facendo pro-
gressi e fanno progressi scrivendo “

Non ho scomodato Sant’Agostino per
sfoggio di conoscenza che, con mio
rammarico, non possiedo ma perché
questa massima mi pare rappresenti
bene il senso del percorso del nostro
periodico, partito da un’idea di base
non ancora completamente definita ma
aperto a nuovi contributi che si inte-
grano e si collegano con essa. Quello di
oggi € il secondo numero della nuova
impostazione. All’inizio molte erano le
incertezze e poca |’esperienza. 1l primo
numero & uscito incompleto in alcuni
temi; infatti non sono mancate le criti-
che, sempre utili per migliorare ed an-
che alcuni significativi apprezzamenti
che ci incoraggiano nel proseguire sul-
la strada iniziata. Oggi posso dire che il
giornalino é come [’avevo immaginato;
con tutte e quattro le tematiche prospet-
tate, orientate alla Nostra Gente ed alle
sue attivita e mirate al nostro territorio:
lavoro artigiano, attivita nel volon-
tariato e nel sociale, la musica dei no-
stri giovani ed il patrimonio stori-
co/naturalistico della zona. Spero poi
che gli articoli riescano ad evidenziare
bene i valori che animano e caratteriz-
zano i vari protagonisti scelti per i no-
stri scritti (vero scopo, in fondo,
dell’intrapresa della nuova impostazio-
ne!). L'intervista a Giuseppe “Orsoni”
il fornaio (fatta con Barbara), vuole
raccontare la sua storia e quella della
famiglia, ricca di tenacia e di desiderio
di autonomia. L intervista agli ospiti ed
assistenti del centro Diurno Disabili di
Regona (fatta da Barbara e Lucia) e
particolarmente sostenuta dalla nostra
Presidente, serve a non dimenticarci di
loro e della lovo realta. Le interviste ai
nostri gruppi corali (raccolte da Gior-
gio), descrivono i loro interessi e le loro
motivazioni ed inoltre in questo numero
trovate il primo racconto di Rita Ber-
nocchi, che ci descrive un bel percorso
storico/naturalistico da seguire in bi-

cicletta nei dintorni di Pizzigheitone,
- confinua a pag. 2 -
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GIUSEDPDE *° ORSONI *:
LA TRADIZIONE DEL PANE !

di Sandro Scaravaggi e Barbara Severgnini

Per la verita il cognome di Giuseppe &
Scotti ed il papa era macellaio, ma tut-
ti lo conoscono con quello della
mamma, la cui famiglia si identifica
con la tradizione del pane a Pizzighet-
tone. Infatti Giuseppe fa il fornaio,
come suo nonno e come sua madre
prima di lui.

Tutte le mattine alle 3.00 si alza, scen-
de nel forno / laboratorio sotto casa e
comincia ad impastare la farina con il
lievito e con gli altri ingredienti, a
formare e a cuocere il pane. Quel pane
che di li a poche ore riempira le ceste
dei suoi due negozi e, fresco e croc-
cante, raggiungera le tavole di molti
Pizzighettonesi per il pasto quotidiano.
E cosi da 20 anni ogni giorno (meno la
domenica), da quando poco piu che

ventenne, disse una mattina a sua ma-
dre in panetteria : “ Adesso mamma,
ricomincio io a fare il pane !*. Questa
storia inizia negli anni della prima
guerra mondiale (quasi un secolo fa !)
quando i tre fratelli Orsoni: Luigi,
Giuseppe e Francesco, i capostipite,
gia possedevano un’avviata attivita di
produzione di pane. Poi Francesco
venne chiamato alle armi e parti per la
Russia, da cui non ¢€ piu tornato. Il suo
nome ¢ ricordato sulla lapide posta
nella cappella dei Reduci nel locale
Cimitero. I due fratelli rimasti, Luigi e
Giuseppe, continuarono insieme nel
lavoro di fornaio fino al primo dopo-
guerra, quando Giuseppe decide di
dividersi e di aprire un altro forno

- continua a pag. 2 -
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a cui tenevo in modo particolare.In
ultimo c’é un articolo sull’Housing
Sociale, attivita di sviluppo di
un’edilizia  sostenibile  promossa
dall’'omonima Fondazione della Cari-
plo. Esso nasce da un’intervista diret-
ta ed un po’ fortunosa, con i respon-
sabili della Fondazione stessa nel sol-
co annunciato di voler presentare an-
che esperienze piii generali di sosteni-
bilita sociale e di economia etica,
cercando cosi di contribuire alla lo-
ro conoscenza. Ecco, questa é I'impo-
stazione del nostro nuovo periodico e
come vuole essere. Ci sono pero an-
che le prime novita. L’inizio della
collaborazione di Gianfranco Gamba-
relli (storico del Gruppo Volontari
delle Mura di Pizzighettone), con ar-
ticoli sugli antichi mestieri di Pizzi-
ghettone e sulle famiglie che li svolge-
vano. Il primo riguarda la Pesca ed il
vecchio mestiere del Pescatore di
fiume, ricco di cenni storici e socia-
li di particolare interesse e con rare
foto dell’epoca, del quale vi lascio il
giudizio. Per questa inaspettata ma
oltremodo  gradita collaborazione,
ringrazio di cuore Gianfranco e mi
auguro che possa continuare a lun-
go. Il tema da lui proposto si inseri-
sce bene tra quelli trattati dal periodi-
co. Infatti idealmente si collega con
l’argomento del lavoro presente, ri-
chiamandoci alla memoria come era-
vamo solo una o due generazioni fa,
cosa che tendiamo facilmente a di-
menticare, presi come siamo dalle
tante cose che possediamo e dalle
quali siamo circondati. E poi vorrei
richiamare ['attenzione su alcune fo-
tografie che accompagnano gli artico-
li. Sono merito di Giuseppe Boiocchi,
appassionato fotoamatore oltre che
membro dell’Associazione Don Via-
dana. Foto cosi danno un particola-
re risalto ai contenuti e li completano,
sottolineandone i passaggi piit signi-
ficativi. Anche a Giuseppe va il mio
personale ringraziamento per questo
prezioso contributo. Come vedete, il
futuro del giornalino é aperto a nuo-
ve collaborazioni che lo arricchisca-
no e ne completino i temi di fondo,
con ['attenzione ai valori piut positivi
della nostra comunita, quella di ieri
come quella di oggi, con la speranza
di trasmetterli anche a quella di do-
mani. Con la consapevolezza che “i
progressi si fanno scrivendo® e non
solo discutendone, vi auguro una buo-
na lettura.
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(tutt’ora attivo nel borgo di Gera di Piz-
zighettone e ben gestito oggi dalla fa-
miglia Colombi che I’ha rilevato dagli
eredi). Luigi invece continua I’attivitd
presso la casa paterna che si trova sem-
pre in Gera affacciata sulla piazza Mer-
cato. Nel ‘24 nasce la mamma di Giu-
seppe e poi lo zio e la zia e tutta la fa-
miglia si dedica alla panetteria (soprat-
tutto le due sorelle), fino allo scoppio
della seconda guerra mondiale. Durante
la guerra sono costretti a lasciare Pizzi-
ghettone ¢ sfollare a Regona, dove ria-
prono una vecchia panetteria e da dove
continuano a sfornare il pane. Al termi-
ne del secondo conflitto ritornano a Piz-
zighettone, rimettono in sesto la casa ed
il forno, danneggiati dai bombardamen-
ti, e ricominciano ma solo per poco.

-

Il nonno Luigi, anziano e con problemi
di salute, non ce la faceva piu a svolgere
quel pesante lavoro. All’epoca infatti i
macchinari erano rari e prevaleva il la-
voro manuale per poi cuocere nei forni
a legna. Allora la famiglia decide di af-
fittare il forno. La mamma e la sorella
continuano con un’altra attivita e gesti-
scono per alcuni anni un bar/osteria fino
agli anni ‘50, mentre lo zio diplomatosi
nel frattempo in ragioneria, inizia a la-
vorare nell’amministrazione di una
grande azienda locale. La mamma di
Giuseppe pero, continuava a rimpiange-
re il suo negozio ed il vecchio forno del
padre e cosi, risolto il contratto
d’affitto, ritorna in possesso dell’attivita
e, con l'aiuto della sorella, della mam-
ma € di qualche operaio ricomincia a
produrre il pane. Ma non era facile per
le tre donne portare avanti ’attivita (la
mamma era gid anziana) e allora si
producevano gia 120/130 Kg. di pane al
giorno, spesso di grande pezzatura co-
me si usava perché potesse durare
per piu tempo e cosi, verso la fine de-
gli anni ‘60, smisero di panificare
mantenendo solo la rivendita. Comin-
ciarono ad approvvigionarsi da un
grande forno industriale sorto a Regona
di Pizzighettone, il Panificio TRE
PAN, come altri negozi e rivendite

della zona. Ma la mamma, che non vo-
leva perdere la licenza di panificazione
e che ben conosceva il mestiere di for-
naio, il giovedi ed il sabato accendeva
ancora il vecchio forno per produrre
direttamente il pane. Il Panificio TRE
PAN, oltre ad aver consentito alla
mamma ed alla zia di portare avanti il
negozio di panetteria per tutti quegli
anni (oltre 20 ) nei quali il forno rimase
fermo, ha rappresentato anche un ele-
mento molto importante nel percorso
di Giuseppe di avvicinamento al lavo-
ro del nonno. E adesso vediamo per-
ché. Giuseppe nasce nel ‘68, piu 0 meno
quando il TRE PAN comincia a riforni-
re il suo negozio ma, fino a qui si trat-
ta di una pura coincidenza! Poi a 18
anni, dopo aver frequentato per un pa-
io d’anni (abbondanti!) I'Istituto per
Geometri senza molto interesse per lo
studio, decide che & meglio mettersi a
lavorare. Cerca un lavoro qualsiasi pur
di guadagnare qualcosa e la prima
occasione che gli si presenta € un po-
sto proprio al Panificio TRE PAN. Giu-
seppe accetta e cosi inizia a lavorare
per il fono che gli porta il pane.
Come tutti i ragazzi della sua eta pensa
anche a divertirsi e, dopo qualche mese
con I'arrivo dell’estate, decide di pren-
dersi una vacanza insieme ai suoi amici.
Solo che, invece di rientrare alla fine del
periodo di ferie stabilito, non ritorna e
rimane in giro. Quando rientra, il posto
di lavoro non c¢’¢ pit. “ Non credo di
aver fatto una bella figura ma forse
questa esperienza mi ha fatto riflet-
tere “ dice Giuseppe, “ perché ho capi-
to che il lavoro al TRE PAN, allora
all’avanguardia per 1'uso dei prodotti
ed anche per i metodi ed | macchinari
utilizzati, mi avrebbe sicuramente con-
sentito di imparare molto, ma non come
pensavo io“. Decise allora di iscriversi
alla scuola di panificazione di Lodi per
imparare a fare il pane con le proprie
mani. La scuola, della durata di tre anni,
si concluse con il conseguimento del
diploma professionale di panificatore
e, mentre Giuseppe stava terminando, il
panificio TRE PAN cessava nel frat-
tempo I'attivitd. Si pud dire che il de-
stino abbia giocato un ruolo in que-
sta vicenda? Difficile dirlo. Certo &
che quel panificio dove Giuseppe ave-
va iniziato e dove sicuramente avrebbe
potuto imparare metodi di panificazio-
ne moderni e produttivi (oggi di-
remmo pitl competitivi), non lo aveva
attirato.
- continua a pag. 3 -
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Molti potrebbero sostenere che, per un
giovane desideroso di intraprendere
un’attivita guardando al futuro, sarebbe
stata piu utile quel tipo di esperienza,
ma per lui cosi non ¢ stato. Quell’inizio
invece pud aver contribuito a creare in
lui la motivazione (o forse a riscoprirla)
per riprendere il lavoro artigianale che
gia suo nonno prima € sua mamma poi
avevano da sempre svolto. E cosi da
quel giorno di 20 anni fa, Giuseppe si €
rimesso a produrre il pane nel suo for-
no. Dice : “All'inizio cominciai con 18
Kg. di pane al giorno, con poca espe-
rienza ma anche con molto sostegno e
incoraggiamento da parte del paese.
C’era chi mi correggeva per la troppa
farina sulle ciabattine oppure poco sale
nel pane ed io, subito, cercavo di modi-
ficare la lavorazione. E cosi, insieme a
mia mamma che preparava anche le
lattughe per carnevale, le crostate di
frutta, il pane con ['uva al giovedi e la
pizza e a mia zia che aiutava in negozio,
siamo cresciuti anno dopo anno fino ad
oggi che di pane ne produciamo circa
170/180 Kg. al giorno, che vendiamo
nel negozio di casa e nell’altro di Piaz-
za della Repubblica, rilevato da poco*,
Ho chiesto a Giuseppe: ma qual & il se-
greto per produrre un buon pane? “ Ol-
tre agli ingredienti” mi dice, “ci vuole
tempo! Le farine migliori per la lievita-
zione e per qualita proteiche provengo-
no dalla Francia, dalla Germania ed
anche dalla Russia. L’ltalia é piti spe-
cializzata nel produrre il grano duro
(da cui si ricava la farina per la pasta)
che nelle produzioni di grano fenero
(da cui invece provengono le farine per
il pane), salvo che in qualche regione
del Sud. Ma poi ci vuole il giusto tem-
po di maturazione e di lievitazione
dell'impasto (farina, acqua e lievito)
che va tenuto a riposo in ambienti fre-
schi e ben areati per diverse ore a se-
conda del tipo di pane. Solo dopo ven-
gono aggiunti gli ingredienti finali qua-
li: sale, olio, malto ed i diversi sapori
(esempio le uvette oppure le olive per i
pani speciali). Il segreto per un buon
pane é tutto qui: lasciare il giusto tem-
po di maturazione all impasto in modo
che poi assorba meglio gli altri ingre-
dienti, per dare al pane piu gusto e pii
sapore! La cottura infine puo richiedere
da un'ora e mezza alle tre ore secondo
le pezzature". Giuseppe produce circa
15 tipi di pane diversi e, ogni tanto,
propone ai suoi clienti anche qualche
novita come ad esempio di recente il
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pane di farina di patate. Dice pero che i
clienti presto si stancano ed allora biso-
gnerebbe essere pronti ad introdurre sem-
pre qualche cosa di nuovo, anche se que-
sto richiede tempo, distraendolo dalla
produzione normale. Dice ancora Giusep-
pe: “ Questo é un lavoro che richiede tan-
to spirito di sacrificio, tanta dedizione e ti
lascia poco spazio per una vita familiare
e sociale; forse é questo I’aspetto che piil
mi pesa, insieme poi a tutte le complica-
zioni amministrative e burocratiche legate
alla gestione dell’attivita. Qui almeno mi
aiuta Paolo, mio fratello, con cui lavoro
insieme e con il quale spesso mi confronto
per la scelta dei nuovi prodotti ed anche
per le decisioni pilt importanti. Ma il pane
preferisco farlo io anche se mi costa mol-
to, perché per farlo bene bisogna metterci
una marcia in piu e non é sufficiente una
buona tecnica!”. Giuseppe la definisce
I’alchimia dei forni artigianali, quel mix
di qualitd e cura del prodotto, dedizione,
creativita ed anche un po’ di orgoglio per-
sonale, che fa la differenza con il pane
venduto nei supermercati i quali , nono-
stante la grande concorrenza, non riesco-
no a sottrargli i fedeli clienti. Oggi Giu-
seppe ha anche dei dipendenti che lo aiu-
tano sia per i negozi che per il forno come
Marco, anch’egli figlio di un panettiere ed
in attivitd con lui fin quasi dagli inizi e gia
bravo ed autonomo dopo soli pochi mesi.
Anche loro probabilmente sono parte
di quell’alchimia dei forni artigianali,
come la chiama Giuseppe, che mescola
all’abilitd anche cortesia e gentilezza nel
servire tutti i clienti (caratteristiche salien-
ti delle ragazze e signore che lavorano nei
due negozi), da quelli pili anziani ai quali
ancora bisogna contare gli euro ed i cen-
tesimi in mano perché non li sanno ri-
conoscere, a quelli piu giovani che chie-
dono un pane né troppo morbido né trop-
po secco e, possibilmente, con poca mol-
lica per non ingrassare. Ho chiesto a Giu-
seppe se il suo lavoro gli piacesse e se
fosse contento nel vedere i clienti venire
numerosi in negozio. Mi ha risposto: “Si,
mi piace e provo molta soddisfazione an-
che perché insieme, mi porta il loro ri-
spetto e quello dei colleghi. Avere
molti clienti certamente mi gratifica ma,
ad un certo punto, bisogna scegliere ed
io non voglio diventare un’ industria del
pane, come poteva essere il TRE PAN.
Preferisco mantenere una dimensione che
mi permetta di continuare a fare il forna-
io finché la salute me lo consentira*”.

E come sara secondo te il pane di doma-
ni, come quello di oggi oppure diverso?

Giuseppe risponde: “La tendenza é di
migliorare le qualita delle farine per
renderle sempre pii omogenee e panifi-
cabili, con una certa standardizzazione
dei gusti e dei prodotti. Pero questa é
una strada che ci avvicinera un po’ al
prodotto dei supermercati. Inoltre ci si
orienta sempre di pili verso tipi di pane
di piccola dimensione, monoporzione e
crescono sensibilmente le intolleranze
ai glutini per cui dovremo saper pro-
durre sempre un buon pane ma anche
adatto alle persone che hanno questi
problemi”. Ma dopo 1 Giuseppe, ci sard
ancora qualcuno che, in futuro, vorra
produrrd il pane in maniera artigiana-
1e?“Credo che sia molto difficile” ci
risponde, “per il grande sacrificio che,
come dicevo, questo mestiere richiede.
Ma secondo me qualcuno che comun-
que, un po’ fuori di testa, vorra fare il
fornaio ci sara sempre* (proprio questa
¢ 'espressione usata da Giuseppe!) “e
che, alzandosi tutte le mattine alle 3.00
con dedizione, creativita e passione ci
dara ancora la possibilita di poter sen-
tire il profumo del pane fresco uscire
tutti i giorni dal forno. Questo i super-
mercati non riusciranno mai a farlo!
Di artigiani che mescolando talento,
abilita pratica ed apporto personale nel
fare le cose come se fossero le proprie
ce ne saranno sempre, per offrire pro-
dotti che la grande distribuzione non
riuscira ad avere in quanto non facil-
mente omologabili o riproducibili per-
ché espressione della personale crea-
tivita *

Questo & Giuseppe, che decise di fare il
fornaio quando aveva poco piu di 20
anni, forse perché suo nonno e sua ma-
dre lo erano stati prima oppure perché
proprio quello era il lavoro che lui de-
siderava fare e che, oggi, vuole conti-
nuare a fare. Certamente in Giuseppe &
ben presente anche quella vena di sano
anticonformismo che significa non se-
guire sempre quei percorsi di vita che il
mondo d’oggi, spesso, ci indica come
gli unici possibili.
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CENTRO DIURNO DISABILI DI REGONA:
PER UNA VITA PIU’ GIUSTA

di Barbara Severgnini

In un’afosa mattinata di giugno, la Coo-
perativa Sociale 1’Oasi ci ha accolto nel-
la sua sede a Regona di Pizzighettone.
Nata nel 1998 con ’obiettivo di creare
strutture d’accoglienza per persone in
difficolta, gestisce una ventina di perso-
ne disabili. Non si tratta perd solo di
creare un ritrovo per aiutare a trascorre-
re il tempo. Secondo quanto ci ha spie-
gato un’educatrice, la Cooperativa ha
come scopo principale quello di fornire
il necessario sostegno alle persone per
affrontare e superare gli ostacoli quoti-
diani ed accedere al miglior livello pos-
sibile di Qualita della Vita. Tale inteso
come livello di abilita e di sviluppo rag-
giunto, numero e qualitd delle intera-
zioni personali soddisfacenti, grado di
adeguatezza del luogo di vita, possibili-
ta di accesso alla partecipazione sociale,
grado di benessere fisico.

“La persona con disabilita” ci racconta
Anna, una delle responsabili “necessita
di una rete sociale che la sostenga,
composta non solo dai familiari ma an-
che dai servizi di riferimento, dalle isti-
tuzioni, dal quadro normativo e dalle
risorse del territorio. Garantire un’ade-
guata Quality of Life é il compito che,
giorno dopo giorno, i nostri servizi si
impegnano a realizzare. Il nostro lavo-
ro pone in primo piano ['unicita della

persona, con ['obbiettivo di fornire la
miglior risposta possibile alle diverse
esigenze manifestate dagli ospiti. Que-
sto attraverso la realizzazione di pro-
getti individuali, basati sugli effettivi
bisogni delle persone. Alla fine di ogni
giornata poi registriamo in uno scheda-
rio personale i progressi fatti e quelli
ancora da compiere”,

Uno di questi progetti riguarda Pao-
la, una ragazza ospite del Centro Di-
urno che, una volta alla settimana, si
reca in un negozio di parrucchiera del
paese per svolgere piccoli compiti e
semplici attivitd. “Da quello che ri-
scontriamo* riferisce Anna, “i pareri
della gente sono favorevoli, in quanto
é considerata brava ed adeguata
all’ambiente. Chiedendole che cosa
volesse fare” continua Anna, “Paola ci
aveva risposto che le piaceva aiutare,
fare i mestieri, conoscere nuova gente
e cosi, per le sue caratteristiche e la
qualita della sua vita abbiamo indi-
viduato, con I'aiuto del negozio, que-
sta piccola attivita come la piu adatta
per lei”.

Paola non rappresenta perd un caso iso-
lato. Ad esempio altri ragazzi, per eser-
citare e potenziare le proprie abilita
motorie, hanno aiutato il maestro di
judo Giorgio Sozzi con i bambini della

”

scuola primaria “Edmondo De Amicis
di Pizzighettone. Insieme ai piccoli a-
lunni eseguivano alcune mosse, come ci
hanno spiegato e dimostrato personal-
mente. Oltre a questo dovevano tenere
anche un quaderno con i compiti che il
maestro assegnava loro ogni giorno. Al-
cuni come Luigi, che praticano questo
sport gid da diversi anni, sono cintura
marrone; altri invece come Antonio
sono cintura gialla. Oltre al judo, ven-
gono svolte anche diverse altre atti-
vitd. Il lavoro settimanale € suddiviso
in aree tematiche e per ciascun’ area
esiste un programma differente a se-
conda dei periodi dell’anno.
L’attenzione prioritaria & sempre rivol-
ta ai bisogni delle persone e, quindi, i
programmi possono subire delle mo-
difiche tenendo conto delle diverse e-
sigenze e problematiche di ogni uten-
te. “Soprattutto in questo periodo esti-
vo” racconta Anna, “molto spazio é de-
dicato allo sviluppo della socializzazio-
ne degli ospiti, con gite ed uscite ester-
ne. Siamo andati all’Oasi del Boscone,
a Bobbio ma anche giriamo per i mer-
cati ed i musei della zona. Si tratta di
situazioni meno protette rispetto all‘am-
biente familiare e a quello stesso del
centro, ma per questo motivo le capaci-
ta relazionali e di comunicazione ven-
gono maggiormente stimolate. Svolgia-
mo inoltre dei laboratori artistici,
come la tessitura e la falegnameria,
con la costruzione di oggetti che poi
vendiamo nel periodo Natalizio. Si
tratta di piccoli lavori manuali in cui
i ragazzi si abituano ad esempio ad uti-
lizzare la carteggiatura e a vernicia-
re, il che li aiuta molto nella coordina-
zione e nell'attenzione”. Le attivitd
svolte dal Centro sono quindi molteplici
e diverse tra di loro e non vengono tra-
scurate anche quelle piu semplici rivol-
te alla cura ed all’igiene personale (la-
varsi il viso, le mani, sfilarsi le calze),
alla beauty farm o alla conoscenza
del corpo umano. Lo scopo pero di tutte
¢ sempre lo stesso: migliorare la Quali-
ta della Vita di questi ragazzi speciali.
In questo gli educatori del Centro Di-
urno Disabili credono e per questo la-
vorano, con umiltd ed impegno, tutti
i giomni.



La nottra gente Settembre 2010

Non c¢’¢ bisogno di essere un abile ricercatore per tro-
vare le tracce della musica a Pizzighettone. Si, ma quali
e soprattutto quante sono le realta musicali pizzighetto-
nesi? Sperando di non tralasciarne alcuna, cerchiamo di
scoprirlo insieme. E’ risaputo che fin dalle piu antiche
civilta, il canto rappresenti una delle forme espressive
pit nobili dell’'uomo di comunicare e di esprimersi. Il
canto da sempre rappresenta sia un’elevata forma di
preghiera, che un veicolo per comunicare avvenimenti,
per dare voce alle proteste sociali, per tramandare oral-
mente la storia ed il folklore locale o, “semplicemente”,
per trasmettere emozioni. Tutte queste finalitd hanno
originato un vastissimo repertorio musicale che trova la
sua espressione in diversi tipi di corali, alcune delle
quali presenti ed attive anche nella nostra comunita. Il
nostro viaggio tra le corali musicali di Pizzighettone i-
nizia con le formazioni che prestano servizio liturgico
nelle comunita parrocchiali. La prima che incontriamo
¢ la Schola Cantorum, attiva da decenni presso la
chiesa Parrocchiale di S. Bassiano. La sua finalita & di
animare le principali celebrazioni liturgiche, favorendo
‘la preghiera e la partecipazione attiva dell’assemblea
attraverso la proposta di canti di musica sacra, scelti nel
rispetto delle indicazioni della liturgia. La formazione,
diretta ed accompagnata all’organo da Fiorenzo Ranca-
ti, ha partecipato gia a due Convegni Nazionali delle
Scholae Cantorum a Roma e, per la fine di settembre, si
sta preparando per il Convegno Diocesano di Caravag-
gio, in occasione del centenario dell’incoronazione del-
la Madonna. I componenti sono una ventina ed il coro
ed il direttore auspicano per il futuro, una crescita delle
voci maschili. Nel nostro pellegrinaggio ideale ci spo-
stiamo a Roggione dove troviamo il Coro Parrocchiale
del Santuario della Beata Vergine. Formatosi agli ini-
zi degli anni 70, svolge esclusivamente servizio per la
liturgia ed € composto da 30 elementi suddivisi-in so-
prani, contralti, tenori e bassi, diretti da Daniele Bertoni
ed accompagnati all’organo da Tullio Rancati. Il coro
inizia abitualmente la sua attivita il 27 ottobre giorno
dell’anniversario della Madonna del Roggione e termi-
na nel mese di giugno, con le Cresime e il triduo del
Corpus Domini. L’anno scorso, eccezionalmente, ha
cantato nella chiesa di Luignano (CR) in occasione del
25° di ordinazione di don Giuseppe Pezzani, da tempo
collaboratore del coro. Nella frazione di Regona presta
servizio liturgico la Corale San Patrizio. Nata come
schola cantorum gia ai tempi del Beato Vincenzo Gros-
si, dal 1988 ¢ guidata da Domenico Spelta. La Corale
ha tenuto concerti in collaborazione con la schola
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cantorum di Corte dé Frati, con il Corpo Bandistico
Pizzighettonese, con il Piccolo Coro Beato Vincenzo
Grossi e, nel 2008, é stata scelta da Fausto Caporali or-
ganista titolare della Cattedrale di Cremona, per esegui-
re una sua composizione sacra. Inoltre la formazione
regonese si esprime anche al di fuori dell’ambito pret-
tamente liturgico, come dimostrato lo scorso 12 settem-
bre 2008 quando in veste di coro lirico, ha supportato il
baritono Valentino Salvini e altri valenti solisti in un
concerto. Tornando in riva all’Adda, nel borgo di Gera
¢ presente il Coro Interparrocchiale. Nato nel 2007
dall’unione del Coro Parrocchiale di S. Rocco e dei
giovani che animano la messa domenicale in S. Bassia-
no, si propone come espressione del processo di inter-
parrocchialita che, come in molti altri paesi della Dio-
cesi di Cremona, ha interessato anche Pizzighettone. I1
Coro diretto da Gianguido Capelli, € molto attivo
nell’animazione di svariate celebrazioni liturgiche sia in
S. Bassiano che in S. Pietro ed in S.Rocco, in particola-
re in occasione delle feste patronali e viene richiesto
anche per i matrimoni. I coristi sono attualmente una
trentina ed i canti vengono accompagnati da un ricco
organico strumentale di tastiere e chitarre. Uscendo
dall’ambito parrocchiale ma rimanendo sempre in tema
di musica sacra, troviamo 1’associazione Coro Polifo-
nico Claudio Monteverdi, la cui attivita ¢ regolata da
uno statuto e da un consiglio direttivo. Il coro fondato
nel 2003 e composto da circa 25 elementi, ¢ diretto da
Marco Molaschi e si propone di far conoscere e valo-
rizzare il vasto repertorio vocale di polifonia sacra, di
uso non espressamente liturgico. Recente ¢ la parteci-
pazione a “Canticum Novum”, rassegna provinciale per
corali e per la valorizzazione degli organi storici, con
un concerto a Stagno Lombardo. Diverse anche le esi-
bizioni in collaborazione con I’associazione Amici del-

la Lirica, tra le quali, in alternanza ai solisti,

I’esecuzione di brani corali tratti da famosi Melodram-
mi. Ma a Pizzighettone & ben rappresentata anche la
cosiddetta musica profana! Infatti il Coro della Valle
dell’Adda “Paolo Asti” composto da circa 80 elementi
provenienti anche da altri paesi rivieraschi (Crotta, Me-
leti, S.Bassano, Gombito, Ripalta Arpina), € nato per
riproporre ¢ tramandare il folklore dei “Canti della
Merla”. 1l repertorio, rigorosamente eseguito sulle due
sponde del fiume Adda, comprende alcuni canti pro-
piziatori di origine contadina e tradizionali canti po-
polari di area lombardo-veneta. Il coro, diretto da
Gianguido Capelli ed accompagnato dalle chitarre,

- continua a pag. 6 -




¢ _pagina é

tra la fi-
ne di gennaio ed i primi di febbraio e si esibisce
negli stessi paesi di provenienza dei coristi dove, dato

¢ attivo soprattutto nei “giorni della Merla”,

il periodo, le stornellate terminano solitamente con

falo e distribuzione di caldarroste e vin brulé per tutti.

M w0

Inaugura il quindicesimo anno di attivita il Piccolo
Coro Beato Vincenzo Grossi. Questa particolare for-
mazione, che si ispira un po’ al glorioso Piccolo Coro
“Mariele Ventre” dell’Antoniano di Bologna, accoglie
senza selezione bambini e bambine di eta compresa tra i
tre e i tredici anni. Partecipa a manifestazioni concerti-
stiche sia autonomamente che con altre formazioni co-
rali similari. Ogni anno prepara per Pizzighettone il
concerto di Natale ed il saggio di fine anno, che spesso
si tiene in occasione della festa della mamma. Inoltre il
Piccolo Coro arricchisce alcuni appuntamenti parroc-
chiali, come I’incontro per i genitori dei bimbi da 0 a 6
anni nella “giornata per la vita” e, una volta all’anno,
si esibisce per gli ospiti del Luigi Mazza. 11 fondatore
nonché presidente/anima Danilo Ziglioli ha risposto ad
alcune nostre domande.

Cosa ti ha spinto a fondare il Piccolo Coro? “Sul piano
streftamente personale” dice, “avendo iniziato a can-
fare in un coro parrocchiale a 18 anni con non po-
che difficolta, mi sono reso conto che la pratica corale
andrebbe approcciata molto prima. Inoltre ho pensato
di proporre un’alternativa a quei bambini meno predi-
sposti all attivita sportiva, per consentir loro di po-
tersi esprimere e partecipare ad un’attivita di gruppo
gratificante ed originale “.

Cosa rappresenta il Piccolo Coro per il nostro terri-
torio? “Mi risulta” dice Danilo, ”/'unica realta di
questo tipo presente nel circondario sia del cre-
monese che del basso lodigiano da cui provengo-
no, oltretutto, un buon numero di bambini. E’ sicu-
ramente una proposta ludica ed allo stesso tempo
educativa. Per partecipare non sono richieste parti-
colari doti vocali ed anche chi ritiene, a torto o a ra-
gione di essere stonato, ha la possibilita di cresce-
re e di migliorarsi, cosa che in questi anni si é
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spesse volte verificata”. Quali sono i momenti piu
significativi che ricordi dell’attivita del Piccolo Co-
ro? “La memoria mi porta al Primo raduno Nazio-
nale dei Piccoli Cori a Gorgonzola, con la nasci-
ta dell’associazione detta * Galassia di Chicco e
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Doretta”. Nel settembre 2003 abbiamo partecipato
ed anche cantato all'udienza generale con il Santo Pa-
dre Giovanni Paolo II nella sala Nervi del Vatica-
no. Nell'aprile del 2007 eravamo invece a Folgaria
all’ultimo grande raduno Nazionale dei Piccoli Cori,
dove é intervenuto anche quello dell’Antoniano di
Bologna”. Danilo sottolinea che il coro, oggi diretto
da Roberta Ghidoni, dispone di un nutrito gruppo di
giovani collaboratrici che fino a pochi anni fa cantava-
no. Questo a dimostrazione che la passione per il
canto corale rimane nel tempo, al punto che negli
spettacoli piu recenti ¢ affiancato da quello delle
“vecchie glorie”, formato da altre ex coriste ormai
ventenni. Quali sono le prossime sfide e gli obiettivi
futuri del Piccolo Coro? Risponde Danilo, “La vo-
glia di migliorarsi nei responsabili é una costante,
coltivata partecipando assiduamente a corsi di for-
mazione presso |'Antoniano di Bologna, tenuti sia
per direttori di coro che per tecnici audio. La col-
laborazione assidua con l’Antoniano ci permettera d
i partecipare, per il secondo anno, al “CantaNatale”
spettacolo organizzato da Padre Berardo Rossi
(fondatore con Mariele Ventre del Piccolo Coro
dell’Antoniano) ed autore di numerosi successi dello
Zecchino d’Oro. Questo concerto si  terra nella
splendida chiesa di Santa Maria di Campagna in
Piacenza dove, I'anno scorso, abbiamo animato un
piacevole pomeriggio con Cristina d’Avena e Cino
Tortorella. Il desiderio piii grande & comunque quel-
lo di tornare a Roma per cantare possibilmente in oc-
casione della santificazione del “nostro Beato” don
Vincenzo Grossi!”

Con il Piccolo Coro concludiamo il panorama delle
corali presenti a Pizzighettone e 1’appuntamento & per
il prossimo numero del periodico, in cui scopriremo
altre significative realtd musicali.
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AlLLA SCOPELRTA DEL NOSTRO TERRITORIO
Un itinerario in bicicletta tra natura. storia. arte:

Pizzighetione — Crotta d°Adda — Maccastorna

di Rita Bernocchi

“ALLA SCOPERTA DEL NOSTRO TERRITORIO”
¢ un appuntamento che intende proporre mete, itinerari
naturalistici ¢ monumenti di rilevanza storico-artistica
della nostra zona che meritano di essere conosciuti piu
a fondo ed apprezzati. D’altra parte conoscere cio che
fa parte della nostra storia e della nostra terra & anche
un modo per rafforzare la nostra identita ed affezionarci
di piu al nostro territorio.

Ecco allora la proposta di un itinerario in bicicletta che
prende avvio dal nostro fiume, I’ Adda.

IL BOSCO DEL MARES

Percorrendo in bicicletta la comoda strada dell’argine
nei pressi del ponte Salvo D’Acquisto, si arriva al bo-
sco del Mares. In realta non di un vero e proprio bosco
si tratta ma di una piccola zona boscata, un “residuo”
dei vasti boschi che un tempo occupavano la nostra
pianura e che ¢ stato preservato dal sistematico sfrutta-
mento agricolo. Lungo 1’argine svettano alti alcuni e-
semplari di pioppo bianco. Il pioppo bianco insieme al
pioppo nero, costituisce una tipologia autoctona e robu-
sta di pioppo che ancora si trova, sebbene sporadica-
mente, nella nostra campagna dove ora € diffuso soprat-
tutto il pioppo canadese, specie ibrida meglio sfruttabile
dal punto di vista commerciale, ma che richiede siste-
matici trattamenti antiparassitari. Nel bosco del Mares
sono presenti anche la quercia farnia, il rovere e
’ontano, che cresce nelle zone particolarmente umide e
che proprio per questo i nostri vecchi, con la loro
“sapienza ecologica”, utilizzavano per il fondo delle

damigiane, perché adatto a resistere all’'umidita delle
cantine. Se si scende il sentiero fino alla riva dell’ Adda,
ci si trova inaspettatamente su una grande spiaggia sas-
sosa, frequentata negli anni Cinquanta.

Per i ragazzi di allora — specie per quelli di Roggione -
questa spiaggia rappresentava un illusorio scampolo di
vita di mare di cui alcuni conservano ancor oggi un lon-
tano ricordo. Anche la spiaggia del Mares & un “residu-
o” superstite dell’attivitd del fiume. Il fiume, quando
nel suo pigro percorso di pianura forma una curva, sotto
la spinta a proseguire in linea retta, tende a scavare la
sponda concava e a depositare invece i detriti — sassi,
ghiaia, sabbia — sulla sponda opposta. Appunto in que-
sto modo I’Adda ha formato lo spiaggione del Mares.
Ma oggi i nostri fiumi, per gran parte del loro percorso,
corrono entro solidi argini in muratura e non esercitano
pit la loro tradizionale azione di erosione/deposito; per
questo le sassose spiagge fluviali tendono a scomparire.

VILLA STANGA DI CROTTA D’ADDA

Risalendo sulla strada dell’argine si prosegue fino a
raggiungere Crotta d’Adda, che sorge su un terrazzo
fluviale non molto lontano dal punto in cui I’Adda ter-
mina il suo percorso e confluisce nel grande Po.
Attraversato 1’abitato di Crotta, verso la fine del paese
sulla sinistra, merita una breve sosta Villa Stanga. Un
giardino, con al centro un'aiuola tonda circondata da
una bordura di bosso ed ingentilita dalla statua di un
putto, conduce alla villa. Costruita sulle preesistenze di

.un antico convento, la villa & considerata uno dei piu

begli esempi di architettura tardo-barocca della campa-
gna cremonese. La facciata presenta al pianterreno, ret-
te da colonne binate, tre arcate ampie che “avvicinano”
lo spazio interno della casa a quello esterno del parco.
Questa compenetrazione tra abitazione e giardino ¢ ti-
pica delle ville del tardo-barocco e sottolinea il rapporto
di sottile integrazione con I’ambiente circostante, quan-
to mai adatto in questa villa che, per la famiglia Stanga,
aveva la funzione di amena residenza di campagna. Al
piano nobile, in corrispondenza delle tre arcate del
pianterreno, si aprono tre finestre a serliana alter-
nate a nicchie, che creano un gioco di chiaroscuro

- continua a pag. 8 -
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e conferiscono un’elegante leggerezza alla parte centra-
le della facciata, rinserrata tra le due laterali dalla mura-
tura compatta. Lo slancio verso 1’alto della costruzione
¢ assicurato da un attico con svettanti elementi decora-
tivi in pietra e con al centro un coronamento dotato di
orologio, per scandire le piacevoli ore trascorse dagli
Stanga nella quiete della campagna cremonese. Accanto
alla villa sorge la cappella gentilizia dedicata ai SS.
Gioacchino ed Anna, costruita alla meta del 700, dove
sono sepolti alcuni membri della famiglia Stanga. I ru-
stici e la cascina attigui alla villa confermano la doppia
funzione che questo complesso abitativo svolgeva -
come molte delle ville venete -, di elegante residenza
padronale e di unita produttiva agricola.

MACCASTORNA

Inforcata di nuovo la bicicletta ed abbandonata Crotta si
arriva alla strada provinciale dove, piegando a destra ed
imboccando il grande ponte sul fiume Adda, si rag-
giunge la sponda opposta e si arriva sino a Maccastor-
na. Questo comune ¢ il pit piccolo della provincia di
Lodi (non raggiunge i cento abitanti), un grappolo di
case raccolte attorno alla chiesa dedicata a San Giorgio,
ma dove spicca una rocca imponente.

Le strutture difensive lungo il corso dell’Adda

La primitiva rocca di Belpavone o Mancasturma (dal
nome di una casata cremonese) venne eretta intorno al
1250 circa dai ghibellini, cacciati dalla cittd di Cremo-
na. L’erezione del fortilizio si spiega con la necessita di
difendere il passo dell’ Adda, conteso lungamente in eta
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comunale ed al tempo delle Signorie, strategico per il
controllo del territorio. In effetti, Maccastorna appartie-
ne ad una serie di strutture difensive disposte sulla
sponda destra del flume Adda, nella parte meridionale
del suo corso. Nello specifico, in direzione nord-ovest,
si incontrano:

- a Maleo il castello Biandra-Trecchi, oggi nelle forme
di una dimora signorile, ma un tempo struttura milita-
re;

- a Camairago il castello di proprieta dei Borromeo (o-
spitd in pill occasioni il giovane San Carlo), antica co-
struzione militare, con torre d'ingresso e vasto cortile,
oggi adibito a dimora agricola;

- a Castiglione d’ Adda I’imponente castello Pallavicini-
Serbelloni, a pianta rettangolare con torrioni angolari
che ne ricordano I’antica funzione difensiva, oggi adi-
bito ad abitazioni.

In direzione opposta, verso sud-est € ormai alla conflu-

enza dell’ Adda nel Po, si incontrano le vestigia del

- castello di Castelnuovo Bocca d’Adda, che ha dato il

nome al paese e che oggi ¢ abitazione privata.

Un po’ di storia del castello di Maccastorna

Intorno alla meta del Trecento la rocca di Maccastorna

passo da una funzione ed assetto puramente militari ad

una sistemazione in senso residenziale, in seguito

all’acquisizione del castello da parte della famiglia mi-

lanese dei Vincemala. Questi lo vendettero prima ai Vi-

sconti ed in seguito ai Bevilacqua i quali, con alterne

fortune, restarono i signori di queste terre fino alla fine
dell’Ottocento, quando il castello divenne proprieta
della famiglia Biancardi di Codogno che 1’ha trasforma-
to in azienda agricola. Tuttavia dal 1402 al 1417, il ca-
stello passo temporaneamente a Cabrino Fondulo, capi-
tano delle milizie agli ordini della potente famiglia
cremonese dei Cavalcabo che, ribellatisi ai Visconti,
divennero per qualche tempo signori di Cremona e die-

dero in premio la rocca di Maccastorna al Fondulo per i

servigi da lui resi.

- continua a pag. 9 -
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Ma il Fondulo -secondo la narrazione degli storici loca-
li- deciso ad impadronirsi con la violenza della signoria
cremonese, dopo aver invitato nel castello di Macca-
storna con grandi onori Carlo Cavalcabod insieme ai
suoi, durante la notte del 24 luglio 1406, invio nelle
stanze dove gli ospiti riposavano un gruppo di sicari
che uccisero Carlo Cavalcabd, i fratelli di lui e tutte le
settanta persone del seguito. La leggenda vuole che da
quella famosa notte, i fantasmi degli uccisi vaghino
senza pace per i saloni del castello e, nella tradizione
locale, la rocca di Maccastorna & anche conosciuta co-
me “il Castello dei settanta fantasmi”.

Il castello

Il castello di Maccastorna ci appare alla fine di un viale
alberato nella sua imponente struttura e, nonostante i
continui rifacimenti subiti, non sembra aver perso nulla
dell’antica austeritd. Una peculiarita della rocca & costi-
tuita dalla sua pianta: un quadrilatero irregolare, che si
distacca dalla consueta simmetria dei castelli viscontei,
probabilmente per la presenza di costruzioni anteriori
che ne hanno condizionato la ristrutturazione trecente-
sca. La massiccia cortina muraria ¢ coronata da una
parte a sporto sormontata da merli e sorretta da lunghe
mensole in pietra (beccatelli) alternate a caditoie, cioe
aperture orizzontali, da cui venivano lanciati liquidi
bollenti, pietre, materia infiammata. Le mura terminano
in alto con una struttura sporgente per permettere, ap-
punto, di esercitare queste azioni di difesa piombanti
contro i nemici quando riuscivano ad arrivare fin sotto
le mura del castello. La struttura ¢ protetta da un tetto a
falda unica, sorretto da piccoli pilastri in legno. Cabrino
Fondulo dotd la cortina muraria di otto torri: quattro
angolari e quattro al centro di ogni lato. Delle otto torri
originarie ne rimangono tre sul lato settentrionale e una
al centro del lato meridionale; le altre cinque sono state
abbassate a livello delle murature perime-
trali.L’ingresso posto a est, € preceduto da
un piccolo rivellino merlato indipendente
dal resto della struttura, che aveva la fun-
zione di difendere la porta di accesso alla
fortezza da urti e tiri frontali e che forniva
lateralmente un ottimo tiro fiancheggiante
per la difesa del fossato su cui dominava.
L’antico fossato, le cui acque lambivano
le mura del castello per renderne pit dif-
ficile la conquista, & ora vuoto ed in-
gentilito da un prato ben curato e pun-
teggiato da alberi frondosi.

I1 castello non ¢ visitabile ma, attraver-

so il cancello d’ingresso, si pud dare
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una sbirciata all’interno della corte. I lati settentrionale,
orientale e meridionale che si affacciano sul cortile,
sono collegati all’altezza del primo piano da una balco-
nata quattrocentesca mentre il lato ovest, che si trova di
fronte all’ingresso, & occupato da un basso porticato
con archi a sesto acuto, abbassato agli inizi del XIX se-
colo, che non conserva piu nulla dell’aspetto originario.
Lungo il lato sud del castello, non lontano da quello che
originariamente era il ponte levatoio, si trova il cosid-
detto “pozzo delle spade”, sulle cui pareti sono stati
rinvenuti alcuni spuntoni, resti delle lame che un tempo
vi erano infisse. Vicino al pozzo una botola rettangola-
re da accesso ad un cunicolo, lungo alcune centinaia di
metri e che porta all’esterno delle mura, in direzione
della chiesa del paese.

E per finire...

In un angolo della piazzetta di accesso al castello si pud
godere la frescura di un maestoso gelso bianco ultra-
centenario. Il gelso bianco, importato dalla Cina, sop-
piantd nell’allevamento del baco da seta il meno adatto
gelso nero. E mantenuto a capitozza, tecnica di potatu-
ra delle piante che prevede il taglio del tronco ad una
certa altezza ed il prelievo periodico dei rami, in
questo caso, per il nutrimento del baco da seta che ve-
niva alimentato con le foglie del gelso. Il gelso di Mac-
castorna € un vero “monumento naturale”, testimone
muto di tanti anni di storia di questa piccola comuni-
ta. A pochi passi si trova la parrocchiale dedicata a
San Giorgio martire, risalente al 1250 e che Cabrino
Fondulo fece ricostruire ed ampliare per celebrarvi le
sue prime nozze con la nobile parmigiana Giustina de’
Rossi che, pero, mori pochi mesi dopo il matrimonio.
Attualmente la chiesetta appare fortemente rimaneg-
giata dai restauri, avvenuti nel 1912.
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STORITA DELLA PESCA
A PIZZIGHETTONE
E DELLA SUA GENTE

di Gianfranco Gambarelli

Infinita € I’iconografia sul rapporto tra 'uomo e la pe-
sca che la storia ci tramanda ed anche la quantith di
testi che la descrivono, con uomini e Dei alle prese con
i pesci.

La caccia e la pesca furono per millenni il fulcro
della vita per il nostro territorio ed anche nei to-
ponomi locali si rilevano tracce di attivita piscato-
rie.

Ne ¢ un’esempio Tincaria (Tencara), antica corte im-
periale a valle di Pizzighettone e donata nel 996 al Ve-
scovo di Cremona. Il nome ricorda un luogo dove ab-
bondavano le tinche, di cui gli abitanti della corte trae-
vano sostentamento.

Anche con le successive coltivazioni dei cereali e
I’allevamento di suini e bovini la pesca, specie a Piz-
zighettone borgo attraversato da due importanti corsi
d’acqua come 1’Adda ed il Serio Morto, continud ad
essere praticata.

Un “piscator” (pescatore) di professione viene citato
in un “breve recordationis” redatto fra il XI e il XII
secolo.

Notizie relative al passato della pesca nell'ltalia setten-
trionale, le ritroviamo nella Historia della nobilta e
della qualita del Lago Maggiore e nella Historia della
antichita di Milano, opere del R.P.F. Paolo Morigia,
milanese, edite rispettivamente nel 1603 e nel 1651.
In questi testi Morigia parla delle acque lombarde, e-
logiandone abbondanza, purezza e generosita e descri-
vendo inoltre qualitd e quantita della fauna ittica:
«carpio, temolo, agone, persichi e [..] trutte di cosi
smisurata grandezza che danno ammiratione a ri-
guardanti; perché se ne vedono di longhe quasi che
un "huomo [..[».

A quel tempo a Pizzighettone 1’Adda compiva, a
monte ed a valle della fortezza, un giro tortuoso
formando ampie zone paludose. Analogo il percor-
so del Serio Morto «che trae la sua origine da
alcune sorgenti perenni ed abbondanti poco sopra
Castelleone e, nel corso di nove miglia s’ingrossa
per alcuni fossi e per alcune altre sorgenti, che vi
decorrono sino alla sua confluenza in Adda presso
Pizzighettone ove scarica in tre punti» (come riporta
un progetto di rettifica del canale Serio Morto da-
tato 1815, dell'Architetto Giuseppe Lorenzo Ballio).

Il lento corso dei fiumi e le ampie zone umide, favori-
vano la riproduzione della fauna ittica.

Nel 1639 per salvare il castello ed il borgo di Gera
dalle continue esondazioni del fiume Adda, fu pra-
ticato dall’Ingegnere codognese Giovan Battista Ba-
rattieri per conto del feudatario Teodoro Trivulzio,
un taglio verso nord nella zona delle Martelle (casci-
na Manna o bosco Borromeo). Grazie a questa de-
viazione gli Spagnoli poterono costruire le difese ba-
stionate di Gera ed inoltre, si resero coltivabili attra-
verso successive bonifiche, le zone paludose compre-
se quelle delle Ferie.

Lungo il vecchio ramo rettificato rimase un’Adda
Morta che lambiva Camairago, Cavacurta ed il costone
del Maccalé di Gera, dove gli Spagnoli costruirono un
forte.

Nel 1657 fu eseguita la rettifica dell’alveo a sud del
paese, eliminando il giro tortuoso lungo i Birondelli
ed i Piroli e creando di conseguenza un’Adda morta
“nuova”, detta “Mortazza”.

I due tagli, progettati ed eseguiti da validissimi inge-
gneri, permisero all’Adda di iniziare un nuovo corso
piu lineare, di aumentare la velocita della corrente e
scavarsi un letto piul profondo con conseguente ridu-
zione delle esondazioni.

Le due Adde morte formatesi a seguito dei tagli, au-
mentarono anche la pescosita del territorio.

11 diritto di pesca nelle acque dell’ Adda derivava da un
antico privilegio concesso alla comunita di Pizzighet-
tone che, disponendone liberamente, ne ricavava parte
delle entrate tramite periodiche cessioni di affitto.
Documenti del XIV e XV sec. conservati nell’archivio
Comunale, dicono che il Comune affittasse a suo pro-
fitto tali diritti sia nell’Adda viva che nelle Adde morte
(INCANTUM PISCHERIAE MANNAE SIVE AB-
DUAE MORTAE) e che avesse regolamentato la pe-
sca di professione.

Una questione trattata pili volte dal Consiglio Comu-
nale durante il periodo Spagnolo, riguardava i prezzi
che i pescatori praticavano per il pesce o come au-
mentare i ricavi dalla vendita in altri luoghi.

Durante il periodo Napoleonico, per incrementare gli
introiti, si affittarono per la pesca anche i fossati

lungo le difese bastionate.
- continua a pag. 11 -
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In quel periodo I’attivita della pesca a Pizzighettone &
citata nel documento “Questioni statistiche sul dipar-
timento dell’alto Po”, inviato alla municipalitd nel
1803, dove la risposta al quesito (n° 41) per quanto ri-
guardava ’attivita, fu la seguente:

Esistono pesche e queste la maggior parte di ragione
dello Stato, il pesce piu di valore é la trotta, il luzzo, la
carpana e la tinca; di questi se ne forma un traffico
per la citta di Piacenza e si consumano freschi.

Nel 2002, grazie allo scavo archeologico finanziato dal
Gruppo Volontari Mura furono rinvenute, in una ci-
sterna fognaria delle mura oltre a stoviglie e vettova-
glie rinascimentali, anche un migliaio di reperti ossei.
Gli esami effettuati presso il laboratorio di Archeobio-
logia di Como, hanno reso possibile risalire a quali
specie di animali, uccelli e pesci appartenessero. Tra i
pesci ossei furono individuati il Luccio (Esox lucius),
la Tinca (Tinca tinca), il Pigo (Rutilus pigus), di un
certo pregio dal punto di vista alimentare e la Savetta
(Chondrostoma soetta), considerata di pessima qualita.
Una legge del 24 Marzo 1921 istitui il libretto di pesca
in acque dolci, di cui tutti i pescatori sia di mestiere
che dilettanti, dovevano munirsi e che aveva validita
cinque anni. La tassa di concessione, di Lire 12 per i
pescatori dilettanti e di Lire 30 per quelli di mestiere,
andava inviata al Sindacato provinciale della pesca a
cui si aggiungevano ulteriori Lire 7 per spese di bollo
¢ libretto. Il Comune di Pizzighettone stipulava, per il
diritto di pesca sul fiume Adda un contratto di affitto
con il Demanio, per evitare che privati potessero ac-
quisirlo e mettere i pescatori locali nelle condizioni di
non potersi guadagnare da vivere.

A partire dal 1922 1 diritti di pesca di competenza co-
munale furono dati in sub-affitto al Dr. Osvaldo Me-
dridi Cavacurta, dietro un compenso annuo, il che
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permise il recupero di una quota maggiore di quanto
versato al Demanio. Il Comune pero stabili il diritto
per i pescatori di professione di esercitare comunque la
propria attivita nel tratto di flume gestito dal Medri e
che lo stesso, potesse effettuare le battute con un parti-
colare tipo di pesca chiamato “/e piarde” solo una vol-
ta all’anno, per non catturare tutto il pesce e mantenere
cosi i pescatori locali nella condizione di potersi gua-
dagnare da vivere.

La “gente del fiume”, barcaioli, geraioli, raccoglitori
di legna, veniva spesso nominata con un soprannome
(sculmagna). Per questo motivo, negli accordi che re-
golavano le attivitd di pesca fra i pescatori di profes-
sione ed il Dr. Medri, oltre al cognome veniva aggiun-
to spesso anche il soprannome.

I1 Rossetti “Canuccia”, gestiva il tratto dalla Campa-
gnola alla localita di Campolandrone (Maleo).

I tre fratelli Ghizzoni dalla Campagnola fino alla
“Murtina” (la roggia che sfocia in Adda presso il pon-
tile di Navigare 1'Adda).

Dalla “Murtina” al “Sas” (confine con il Comune di
Camairago), la pesca veniva effettuata da Giacomo
Angolani “Baco” e dal figlio “Balbin”.

Dalle “Murtine” (Adda morta di Formigara) ai “Lis-
sur”, pescavano i due fratelli Tornelli di Formigara.
[I“Cuccagna” zio dei Ghizzoni, si occupava della ven-
dita del “pesce vivo”.

Una volta all’anno prima di carnevale, il Medri radu-
-nava tutti i pescatori di professione per una battuta di
pesca con “le piarde” che, partendo da Castelnuovo
Bocca d’Adda, risaliva fino a Montodine (il tratto di
Adda a Montodine era di proprieta dell'Ospedale
Maggiore di Milano, il quale affittava i diritti esclusivi
di pesca sempre al Dr. Medri).

Venivano calate reti di circa 80 metri di lunghezza
di proprieta degli stessi Medri le quali, fissate a dei pa-
li per formare uno sbarramento sul fiume, raccoglieva-
no il pesce che i pescatori a bordo di una decina di
barche spingevano, picchiando a monte con catene e
bastoni sull’acqua. Altri pescatori seguivano i primi ad
una cinquantina di metri; all'ordine gettavano altre reti
che venivano trascinate fino in prossimita della rete

- continua a pag. 12 -
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di traversa, che veniva chiusa a forma di semicerchio.
Successivamente si entrava in questo semicerchio con
un'altra barca ed altre reti piu piccole, per alleggerire
quelle pil grosse gettate inizialmente.

Con questo sistema si pescavano anche 15-16 quintali
di pesce per volta.

I pitt ambiti erano 'anguilla (inguila), il luccio (liis), il
pigo (uladega), la tinca (ténca) ed il grosso storione
(sturidon); ne fu pescato uno, durante una battuta di pe-
sca, da 180 kg di peso vivo. Il pesce veniva subito
venduto ai pescivendoli, arrivati per 1’occasione, fra i
quali uno di Maleo soprannominato ‘pisa incuntra’ ed
i pescatori venivano pagati a giornata. Con il passag-
gio delle acque del fiume Adda e del Serio Morto alla
gestione da parte della F.I.P.S. (Federazione Italiana
Pesca Sportiva) dopo il secondo conflitto mondiale, si
ridussero i pescatori di professione, ma si sviluppo la
pesca sportiva.

Gli ultimi pescatori piu conosciuti furono Troglio, det-
to ‘el gatw’ e Angolani Giacomo (Baco) che, con
’attivita della pesca, riusciva a mantenere una fami-
glia formata da ben otto figli:Dante (Paléta), Piero,
Adolfo (Sgionfo), Carlo (Carlon), Enrico (Localo), 1-
sabello (Balbin), Vittorio (Paper) e Flavia (Ginaréla),
a cui si aggiunse successivamente anche il nipote Lui-
gino (Stric [c come ciliegia], nome dialettale della la-
sca, piccolo pesce di fiume), figlio di Flavia.

Finito il lavoro nelle fabbriche (Pirelli, Genio Milita-
re...), i pescatori dilettanti si recavano sul fiume a pe-
scare. Il primo a munirsi di regolare libretto per svol-
gere l'attivita alieutica, fu Giuseppe Saltarelli cl. 1885.
Ricordiamo fra i piu noti: Oreste Zignani “Cibuffo”
(rivale di Troglio) e Serafino Vidali (Fino).

Non sempre pero ci si accontentava di pescare con la
canna ¢ la bilancella e allora, di notte o al mattino
presto, si effettuava la pesca di ;
bracconaggio.

<Cordini, nasse, bertavelli> si
usavano nell’Adda per catturare
le anguille, mentre alla fine
dell’inverno, con le fiocine si
pescavano i grossi lucci risa-
lenti la roggia Gatamasera .
Agli inizi degli anni 50 e ‘60,
una nuova passione catturd de-
cine di pizzighettonesi: la gara
di pesca.

Nacquero cosi alcune societa
sportive: “Societd pescatori di-
lettanti” (che cesso Iattivitd do-
po la morte del suo fondatore
Castelvecchio), “L’Amo Club”,
“La Pirelli” (CRAL). Queste so-
cietd che gestivano il tessera-
mento FIPS ed avevano piu di
700 iscritti.
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Inoltre I’Amo Club organizzava sul fiume Adda e Se-
rio gare a carattere nazionale, con la partecipazione di
ben 600 concorrenti. Tra gli organizzatori ricordiamo:
Amedeo Zignani, Sandro Rizzi, Mario Mascherpa,
Gianfranco Gambarelli, Enzo Viola. Questi probabil-
mente, furono tra i primi promotori di quel turismo a-
lieutico che consenti a centinaia di pescatori del Nord
Italia di conoscere per la prima volta il nostro borgo
murato. Successivamente nacquero altre due societa di
pesca: La Piceleo e la Garisti Cremonesi.

Uno dei migliori garisti di Pizzighettone & stato sicu-
ramente Giuseppe Grassani, che partecipd con la
squadra nazionale italiana, al campionato mondiale in
Polonia nel 1966.

Anche il nostro compianto Sindaco, Fiorenzo Barili
(per gli amici “Ruspa”), & stato uno dei piu affermati e
a lui & stato dedicato, dal Gruppo Volontari Mura, il
museo delle Arti e Mestieri di Pizzighettone.

La mancanza di giovani pescatori e i costi sempre piu
onerosi delle gare di pesca a livello nazionale hanno
portato le varie societd a sciogliersi. L ultima societa
di pesca a chiudere I’attivita agonistica ¢ stata la Pice-
leo, nel dicembre 2007. Nel 2010 ne & stata fondata
una nuova, “il Grifone”.

I numerosi sbarramenti artificiali posti lungo il fiume,
l'inquinamento e l'introduzione di alcune specie di pe-
sci non autoctoni come siluro, luccio perca, carassio
hanno oggi ridotto notevolmente la presenza dei pesci
autoctoni, quali l'alborella (ambulina), la savetta (si-
vét), la lasca (stric), mentre sono quasi scomparsi lo
storione e l'anguilla. La pesca odierna non & piu per
scopi alimentari, ma per altri motivi; & nata una presa
di coscienza del piacere di pescare come sfida fra
’astuzia del pesce e I’abilita del pescatore, che si con-
clude con la liberazione finale delle eventuali prede.

-_"'—-‘\‘- .‘

A

e




La noitna gente  Settembre 2010

pagina 13 ¢

HOUSING SOCIALE:
UNA RISPOSTA AI BISOGNI ABITATIVI,
MA NON SOLO!

di Sandro Scaravaggi

Siamo stati negli uffici della Fondazione Housing So-
ciale, in Via Monte di Pieta a Milano (sede storica del-
la CARIPLO della cui Fondazione no profit &
un’emanazione) per incontrare la responsabile Giorda-
na Ferri e I’ Architetto Bonadio, una giovane collabora-
trice e farci raccontare cosa si propone di realizzare
I’Housing Sociale.

Prima perd un breve cenno sulla Fondazione; nasce
nel 2004 per impulso della Fondazione Cariplo, (gia da
anni attiva nell’ambito delle problematiche abitative),
per sperimentare progetti innovativi che rispondano ai
bisogni abitativi e di servizi delle fasce piu fragili della
popolazione e che si fondano su principi di sostenibi-
litd ed investimento responsabile. All’inizio gli in-
terventi della Fondazione erano rivolti al territorio
della Regione Lombardia mentre oggi, opera su tutto il
territorio nazionale.

L’Housing Sociale (che in Italia & ancora agli albori) si
propone pero di offrire qualcosa in piu del superamen-
to del solo disagio abitativo a persone che non riesco-
no, magari solo temporaneamente, a sostenere i co-
sti ed i canoni di mercato e questo ce lo spiega
I’ Architetto Bonadio.

“La finalita dell’Housing Sociale ci dice 1’ Architetto,
“& di proporre interventi di Edilizia Privata Sociale, a
Standard costruttivi e di efficienza energetica elevati,
(e non interventi a fondo perduto o di edilizia residen-
ziale pubblical) in campo residenziale ma anche al-
loggi per studenti, che coinvolgano operatori pubblici
e privati e che offrano canoni di affitto e prezzi cal-
mierati rispetto al mercato. Oltre a cio, offrire tutta
una serie di servizi, di spazi pubblici e comuni che
permettano anche a chi non riesce ad accedere al libe-
ro mercato, di condurre comunque una vita dignitosa
sia dal punto di vista abitativo che sociale. Lo scopo é
quindi di favorire la creazione di relazioni di buon vi-
cinato e di rapporti umani ricchi e significativi in una
parola, anche di una comunita “,

Oltre alle tradizionali fasce economicamente piti debo-
li (che si rivolgono perd piu all’ERP), I"Housing So-
ciale cerca di soddisfare le esigenze delle nuove cate-
gorie di popolazione che presentano una domanda abi-
tativa oggi pit complessa, soprattutto nei grandi centri
urbani, quali: precari, famiglie monoparentali, lavora-
tori temporanei, studenti fuori sede, anziani.

Seguendo I’evoluzione sociale in atto, propone solu-
zioni pure di tipo sperimentale, che cerchino di soddi-
sfare le esigenze abitative e di servizi di queste nuove
categorie intermedie.

“Per affrontare questo tipo di progetti * ci dice ancora
I’Architetto, “ la Fondazione é organizzata in due a-
ree: economico-finanziaria e progettazione e sviluppo,
essendo necessarie competenze di tipo multidisciplina-
re. Esse coprono sia gli aspetti di valutazione econo-
mica e finanziaria dei progetti, che devono comunque
rispondere a criteri di redditivita anche se piit conte-
nuti rispetto agli standard di mercato, che quelli di na-
tura architettonico urbanistica e di tipo sociale. La
novita apportata dall’Housing Sociale consiste
nell 'investimento etico e lo strumento finanziario uti-
lizzato é quello del Fondo Etico “.

Chiediamo allora di spiegarci meglio le finalita del
Fondo Etico e come entri in gioco nell’operazione. “I/
Fondo Etico tende a realizzare investimenti che non
mirano al profitto ma a finalita di interesse sociale,
pubblico e di sostenibilita, dove i rendimenti sono mol-
to calmierati. Nasce da un partenariato tra pubblico e
privato (fondazioni, banche etiche, cooperative, istitu-
zioni pubbliche e private) che ha come obbiettivo, per
usare un’espressione di un cultore dell’Housing So-
ciale, un Capitalismo Mite .

Ma come nasce un vostro progetto nel campo
dell’edilizia sociale?

“Normalmente da un’iniziativa promossa dalla Fon-
dazione CARIPLO e da un Ente Pubblico, quale un

Comune, che si uniscono in partnership per promuo-

vere il progetto”, ci risponde I’ Architetto. Un esempio
lo troviamo proprio nella nostra Provincia di Cremona,
dove a Crema ¢ in corso di realizzazione il primo pro-
getto interamente promosso dalla Fondazione Hou-
sing Sociale e finanziato dal Fondo Etico Immobilia-
re “Abitare Sociale 1” partecipato da: Fondazione
CARIPLO, Regione Lombardia, Cassa Depositi e Pre-
stiti, Intesa San Paolo, Banca Popolare di Milano, As-
sicurazioni Generali, Cassa Geometri, Pirelli RE e Te-
lecom Italia.

Fondazione CARIPLO e Comune di Crema nel No-
vembre 2006 hanno firmato un protocollo d’intesa; a
Dicembre 2007 & stata poi firmata una convenzione tra

- continua a pag. 14 -
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POLARIS (che ¢ il soggetto gestore
del Fondo) ed il Comune che ha ce-
duto al Fondo, ad un prezzo calmie-
rato, I’area in diritto di superficie
per 99 anni.

“Si tratta” ci dice I’ Architetto, “di
un investimento complessivo di c.a
11 Mio.eu e destinato a giovani
coppie ed a famiglie di nuova for-
mazione e con disabili, questo per
non creare monocomunita, formato
da due blocchi residenziali di 90
appartamenti e una scuola materna,
in costruzione nel quartiere Sab-
bioni ( dietro il Centro Commercia-
le COOP)*“. Il perno del progetto é
pero la piazza pubblica, attorno a
cui si organizzano le residenze ed i

collegamenti ciclopedonali con il quartiere esistente
e la zona di futura espansione”.

La Fondazione ne ha studiato la fattibilita tecnico-
economica, gli aspetti urbani e sociali nonché quelli
ambientali ed architettonici, definendo poi le linee
guida e le caratteristiche costruttive degli alloggi (tra
cui il grado di efficienza energetica degli edifici) e de-
gli spazi comuni che lo dovevano identificare. Esse
sono poi state trasformate in progetto esecutivo da uno
studio di architettura specializzato.

Oltre a questo la Fondazione definira le linee guida
per la gestione dell’immobile ¢ per la nascita della
Comunita (il regolamento condominiale e quello
comunitario!) che costituisce un po’ il “valore ag-
giunto” dell’Housing Sociale, sull’idea della Coopera-
tiva a Proprieta Indivisa, di favorire una gestione auto-
noma sia dell’immobile che della vita comunitaria.

Ma una volta terminato I’intervento, chi fosse interes-
sato, come accede all’assegnazione degli alloggi e co-
me nascera la Comunita?

“Nel caso di Crema, dove la fine lavori é prevista
per Aprile 2011, non tutto é ancora stato stabilito“
ci risponde 1’ Architetto; “prendendo pero spunto da
un recente intervento che la Fondazione ha contribui-
to a realizzare in quel di Ascoli Piceno, penso che
per analogia ed in accordo con il Comune, prima de-
finiremo il profilo della Comunita delle giovani coppie
che andranno ad insediarsi. Nel caso di Ascoli i re-
quisiti oggettivi, come reddito ed eta anagrafica erano
di 18.000 eu. per il reddito familiare e di 68 anni
come somma dell’eta anagrafica ed era richiesta
la volonta di partecipare alla condivisione degli spa-
zi comuni ed alla loro gestione. Poi era stato pro-
mosso un bando pubblico per la selezione ed uno
sportello informativo con numero verde per la ri-
chiesta di informazioni. La Fondazione ha poi
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svolto una serie di incontri individuali con le
coppie partecipanti al bando per conoscerle ed
approfondire direttamente la veridicita delle loro mo-
tivazioni. Dopo [’assegnazione degli alloggi (di so-
lito in affitto ma, nel caso di Crema alcuni saranno
anche venduti sempre a prezzi calmierati e con la
formula del riscatto), inizia con le coppie il pro-
getto di accompagnamento della Comunita teso
all'autonomia, all autoresponsabilizzazione ed alla
partecipazione, con l'obbiettivo del rispetto della
pluralita delle culture e la definizione delle regole di
comportamento a cui si dovranno attenere. Lo scopo
¢ di rendere le famiglie partecipanti autonome sia nel-
la gestione dell’immobile che nella condivisione degli
spazi (ad es. sale di lettura comuni oppure ambienti
per la tenuta dei bambini) e dei servizi (manutenzioni
del verde da svolgere a rotazione o, in prospettiva,
gruppi di acquisto solidali o contratti collettivi per
I’energia), affinché da impegno il tutto si trasformi in
un valore aggiunto”.

Nuovi progetti che la Fondazione si accinge a rea-
lizzare saranno a Milano ed a Parma ma, al mo-
mento, non a Cremona.

Essa & aperta a valutare anche proposte che arrivino
direttamente da privati purché perd rispondenti
alle finalitd sociali illustrate. Possiamo concludere
che non si tratta di costituire nuove forme comu-
nitarie di “neo-hippie” ma di innovative risposte al
disagio abitativo urbano di nuove categorie sociali
che prevedono la partecipazione diretta nella ge-
stione dell’immobile e dei servizi, ricorrendo ad eco-
nomie di scala ed a nuove forme comuni di sostenibili-
ta e di condivisione dell’abitare.

Credo che chi intenda approcciare questi percorsi,
non debba ricercare solo la convenienza economica
ma avere una predisposizione ed una forte motiva-
zione per modi divita piu partecipati e solidali.
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CALERDARI BDELLE PRINCIPALL
MARIFESTAZIONI CYULTYRALL

(per conferme ed aggiornamenti su date e programmi, si prega vivamente di consultare sempre i siti
internet e/o contattare direttamente gli Enti e Associazioni )

Ente Fiere dell'Adda di Pizzighettone

Dal 30/10/2010 al 01/11/2010 : " BuonGusto"

rassegna di eno — gastronomia tipica locale e regionale
Dal 27/11/2010 al 28/11/2010 : '" Natale Idee Regalo"

mostra mercato con idee e regali per la casa e la tavola di Natale
Ogni terza Domenica del Mese : "Trovantico"

mercatino di antiquariato e modernariato tra le Mura

Biblioteca e Museo Comunale di Pizzighettone
cultura@comune.pizzighettone.cr.it
26/09/2010: “Mostra Documenti Archivio Storico sul Risorgimento” Museo Comunale
Dal 24/10/2010 al 14/11/2010 (da confermare) “Mostra del Pittore Enrico Tealdi” Museo Comunale

Gruppo Volontari Mura ( onlus )
www.gvmpizzighettone.it
Visite Guidate alle Mura di Pizzighettone : il Sabato pomeriggio, tutte le Domeniche ed i Giorni Festivi

11 24/09/2010 o il 25/09/2010: (da confermare):“L’uomo e la vita quotidiana™ inaugurazione della nuova
sezione del Museo Arti e Mestieri di una Volta - Pizzighettone;
Dal 28/10/2010 al 01/11/2010 : "Fasulin de 1'dc cun le cudeghe"

(fagiolini dell'occhio con le cotenne) nelle antiche Mura — Pizzighettone

Pro Loco Pizzighettone
www.prolocopizzighettone.blogspot.com
Dal 04/09/2010 al 05/09/2010 : “L’ambulina Rustida”
Degustazione di pesciolino
Piazza Mercato — Gera -
Dal 25/09/2010 al 26/09/2010 : “Mostra Mercato di Hobby Creativi”
Cerchia Muraria Pizzighettone

Parrocchia e Oratorio di Pizzighettone
Dal 05/09/2010 al 12/09/2010: “Festa dell’Oratorio” Oratorio San Luigi
Dal 03/09/2010 al 05/09/2010: (per bambini e ragazzi da 8 a 12 anni interessati ad iscriversi alla US San Luigi)
“Vacanza Sportiva” Velon-Vermiglio (TN)

Comunita Parrocchiale di Regona di Pizzighettone
Dal 05/09/2010 al 12/09/2010: ”Festa dell’Oratorio* Oratorio di Regona
12/09/2010 (da confermare) fino al 03/10/2010: “Inaugurazione Mostra Fotografica”

Foto dei restauri alla Chiesa ed Oratorio dal 50’ ad oggi - Oratorio

Club Nino Previ - auto e moto d’epoca — Soresina

referente per Pizzighettone : Bruno Prandini www.ninoprevi.com/manifestazioni.html

12/09/2010 : 20° MEMORIAL NINO PREVI
(per auto d’epoca)
19/09/2010 : 4° VESPA TOUR
( raduno per Vespa )
17/10/2010 : PROFUMO DI NAFTA GRANOTURCO E MOSTO

(raduno di mezzi agricoli e presentazione dei vecchi mestieri)
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CALENRPARI BEI GRIDPPI E
COMPLESSI MUISICATLT

“FER-

Banda Musicale e Complesso: AYERS ROCK
i : Piyoi (tutte le informazioni sulla pagina di FACEBOOK)
Junior Band di Plzzlghettone 29/08/2010: “Concerto Benefico”

12/09/2010 “Concerto”

ore 21,00 Crotta D’Adda
19/09/2010 “Concerto”

ore 16,00 Casa di Riposo Sesto ed Uniti
10/10/2010 “Processione Madonna Nera”

ore 15,00 Chiesa di Sant’ Abbondio Cr

01/11/2010 “Ricorrenza 4 Novembre” Comple sso: ONDA NOMADE

Ore 10,00 Sesto ed Uniti . .
07/11/2010 “Ricorrenza 4 Novembre” (CO‘;eoi S(::dlrgg:lnln?dl )

Ore 10,00 Pizzighettone o S : ;
“ : st maggiori informazioni sul sito www.ondanomade.it
27/11/2010 Concerto di S.Cecilia 29/08/2010:  “Concerto Benefico”

Ore 21,00 Pizzighettone

Retegno — Codogno (LO) Sera
05/09/2010: “Festa dell’Oratorio”
Pontevico (BS) sera

@ : Retegno—Codogno (LO) sera
A0 O?:%glgod;.Na.t al::t 04/09/2010: “Area Spettacoli”
PBLRTmn G RRAR Settala (MI)

05/09/2010: “Festa dell’Oratorio”
Pontevico (BS) sera
07/09/2010: “Festa in Piazza”

- Omavasso (VB) sera
09/09/2010: “Feste Porzanesi”
Campo Sportivo Oratorio

Porzano di Leno(BS) sera

Ci scusiamo vivamente con tutti i gruppi ed associazioni dei quali non ¢ stato possibile pubblicare il calendario delle
manifestazioni; se «c¢i verranno comunicate, provvederemo sicuramente con il prossimo numero.
La direzione

La noitha

Periodico d'informazione e d’attualitd
dell’ Associazione
“Don Luigi Viadana”

Collabora con noi!

Vuoi collaborare con noi? Vuoi partecipare alla vita sociale e civile della
Tua citta, raccontandola sulle pagine de “La Nostra Gente”? Oppure vuoi
organizzare e promuovere con noi convegni, conferenze, interviste, appun-
tamenti culturali sul territorio?

Allora, I'Associazione Culturale “Don Luigi Viadana” é proprio cio che Direzione e Redazione
/
J(‘E;Per f’e. u ; P . Associazione “Don Luigi Viadana”
. K ; A j = . -
ontattaci, telefonando al n. 03 apre scrivendoq pomias Via Crema 14 Pizzighettone

gi.viadana@libero.it .

Saremo felici di averTi tra i nostri volontari! Tel. e Fax 0372/743117

e-mail: sandro.lanostragente@gmail.com

Se vuoi scrivere al giornale o commentare gli articoli, scrivi a: san-
dro.lanostragente@gmail. com

Le offerte possono essere fatte sia con versamenti in posta (c/c n°
25046251) sia con versamenti in banca (IBAN

IT4500845457050000000140149).
Le offerte, di qualsiasi importo, sono deducibili fiscalmente.
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Direttore Responsabile:
Sandro Scaravaggi

Reg. Trib. di Cremona n. 397
del 26/10/04

Stampa: Fantigrafica Cremona
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